
Aperitivos / Appetizers

Croquetas de costela 
com chutney de manga
Rib croquettes with mango chutney
Pastel de camarão
Shrimp fried pastry
Bolinho de Bacalhau 
com azeite de ervas
e tapenade de azeitonas pretas

with herb olive oil 
and black olive tapenade
Camarão ao alho & óleo
Garlic shrimp in olive oil
Batatas fritas 
com cheddar e bacon
French fries 
with cheddar and bacon
Gourjonete de peixe 
com molho tártaro
Fish goujonettes with tartar sauce
Filé mignon aperitivo acebolado 
com torradas                            

with onions and toast

Vegetariano
Vegetarian

Contém lactose
With lactose

Contém glúten
With gluten

R$90,00

R$80,00

R$49,00

R$120,00

R$84,00

R$96,00

R$55,00

R$65,00

R$75,00

R$80,00

Sorvete (chocolate, morango 
ou creme)
Ice cream (chocolate, strawberry 
or vanilla)
Frutas da estação fatiadas
Sliced seasonal fruits
Salada de Frutas
Fruit salad

Sobremesas / Desserts

Bebidas / Drinks

  

Caipirinha Ypioca 
(Cachaça, limão, açúcar)
Cachaça Ypioca, lime & sugar                                                          

 

Caipiroska Absolut 
(Vodka absolut, limão, açúcar)
Absolut vodka, lime & sugar
Caipiroska Ciroc 
(Vodka Ciroc, limão, açúcar)
Ciroc vodka, lime & sugar
Caipiríssima (Rum, limão, açúcar)                              
Rum, lime & sugar                                                          

Muçarela
Pomodoro sauce and mozzarella
Marguerita
(Muçarela de búfala, tomate 
e manjericão)
Pomodoro sauce, 

Calabresa
Pomodoro sauce, mozzarella 
and sausage
Parma, tomate seco 
e rúcula
Parma, sun-dried tomato and arugula

Pizzas / Pizzas

  

Sanduíches / Sandwiches

Acompanha salada verde ou batata frita               
Served with green salad or french fries 
Cheeseburguer 
com molho de queijo cheddar, 
picles, salada e bacon
Cheeseburger with cheddar sauce, 
pickles, salad, and bacon
Misto quente
Grilled ham and cheese sandwich

mix de cogumelos 
e cebola caramelizada
Filé mignon sandwich with cheese, 
mixed mushrooms, 
caramelized onions

Saladas / Salads
Salada Caesar 
de frango com croutons
Caesar salad with chicken 
and croutons
Salada de folhas, 
salmão marinado 
e molho Tzatziki 
Mixed greens salad with 
marinated salmon and Tzatziki sauce

R$69,00

R$65,00

R$35,00

R$35,00

R$56,00

R$40,00

R$54,00

R$39,00

R$45,00

R$45,00

R$46,00

R$38,00

R$34,00

R$35,00

R$38,00

R$75,00

R$74,00

R$59,00

R$45,00

R$79,00

R$30,00

R$29,00

R$29,00

R$32,00

R$35,00

R$38,00

R$41,00

R$34,00

R$79,00

Pool Menu
Menu Piscina

Taxa de Rolha Vinhos/Espumantes R$80,00+10%/Taxa de Rolha Whisky e destilados R$100,00+10% / Cervejas R$8,00+10%;
Wines/Sparkling corkage fee R$80,00+10%/ Whiskey and distilled drinks corkage fee R$100,00+10% / Beers R$8,00+10%;
Todos os nossos alimentos podem conter traços de glúten;  / All our foods may contain traces of gluten;
Taxa de serviço cobrada conforme acordo coletivo entre o hotel e o Sindicato (SECHOSC);
Prices will be increased by a 10% service fee as per the collective agreement between the Hotel and the Union (SECHOSC);
Nossa cozinha e dependências estão franqueadas à visitação; / Our kitchen and its dependencies are open to the public;
PROCON-DF: 151/ Vigilância Sanitária (DIVISA-DF): 160 / Núcleo de Defesa do Consumidor: (61) 2196-4402;

SE BEBER, NÃO DIRIJA. / DON’T DRINK AND DRIVE.

Quatro queijos
Four-cheeses
Vegana com cogumelos
Vegan with mushrooms

Rabo de Galo 
(Cachaça, Cynar, vermute, limão)
Cachaça, Cynar, vermouth, lime
Caipi Sakê (Sakê, limão, açúcar)
Sake, lime, sugar
Moscow Mule 
(Vodka, suco de limão, 
xarope de açúcar, 
espuma de gengibre)
Vodka, lime juice, sugar syrup, 
ginger foam
Sex on the Beach 
(Vodka, licor de pêssego, 
suco de laranja, grenadine)
Vodka, peach liqueur, orange juice, 
grenadine
Aperol Spritz 
(Aperol, água com gás, 
espumante, laranja)
Aperol, sparkling water, 
sparkling wine, orange                                                                  
Gin Tônica Tanqueray | Beefeater | 
Bombay (Gin com tônica)
Gin, tonic
Gin Tropical (Tanqueray 
| Beefeater | Bombay gin, 
Red Bull (Tropical))
Tanqueray | Beefeater | 
Bombay gin, Red Bull (Tropical)
Fitzgerald (Gin Tanqueray, 
suco de limão siciliano, 
xarope de açúcar e bitter angostura)
Tanqueray gin, lemon juice, 
simple syrup and angostura bitter 

Negroni (Gin, Campari, 
vermute tinto, laranja)
Gin, Campari, red vermouth, orange
Dry Martini 
(Gin, vermute seco, azeitona)
Gin, dry vermouth, olives
Cuba Libre (Rum e Coca-Cola)
Rum and Coke
Mojito (Rum, limão, açúcar, 
hortelã, água com gás)
Rum, lime, sugar, 
mint and sparkling water
Piña Colada (Rum, leite de coco, 
leite condensado, suco de abacaxi)
Rum, coconut milk, 
condensed milk, pineapple juice



Vegetariano
Vegetarian

Contém lactose
With lactose

Contém glúten
With gluten

Água mineral sem gás
Still water 
Água mineral com gás
Sparkling water
Refrigerante

Água tônica
Tonic water
Suco de fruta
Fruit juice
Red Bull
Red Bull   
Água de coco
Coconut water
Suco integral de uva
Grape juice 
Soda Italiana 
(Xarope de fruta, maçã verde, 
tangerina, cranberry, 
água com gás)
(Fruit syrup, green apple, 
tangerine, cranberry, 
sparkling water)

Sem álcool  / Non alcoholics

Cervejas / Beer

Heineken (lata)
350ml
Corona (lata)
350ml

  

Vodka (50ml)

Absolut
Stolichnaya
Ciroc

Tequila (50ml)
José Cuervo Silver
José Cuervo Gold

Sakê (50ml)

Gekkeikan

Aperitivos e Digestivos (50ml)
Aperitives & digestives (50ml)

   

Martini Rosso
Martini Dry Bianco
Aperol
Campari
Steinhager

Gin (50ml)

Tanqueray
Beefeater
Bombay

Rum (50ml)
Bacardi Carta Branca
Bacardi Oro
Havana 3 anos
Havana 7 anos
Zacapa 23
Malibu

Conhaque / Brandy (50ml)

Courvoisier V.S.P.O.
Courvoisier X.O.
Hennesy V.S.P.O.

Licores (50ml)
Liquors (50ml)

Amaretto Disaronno
Amarula
Jagermaister
Baileys
Cointreau
Diego Zamora 43
Peach tree
Limoncello

  

Cachaça (50ml) 
Salinas
Leblon
Santo Grau
Bagaceira
Ypioca Prata
Ypioca Ouro

Whisky (50ml)

Scotch
Johnnie Walker Red Label
Ballantines Finest
Cutty Sark
Grants
Dewar’s
J&B
Black & White
Logan 

Ballantines Finest 
Chivas Regal 
Logan 
Dewar's 
Buchanans 
Grand Old Par 
Johnnie Walker Gold Label
Johnnie Walker Swing
Johnnie Walker Blue Label
Royal Salute 

Bourbon
Jim Beam Bourbon White
Tenesse Whiskey
Jack Daniels Tenesse

R$18,00 R$74,00

R$35,00
R$29,00
R$29,00
R$29,00
R$29,00
R$29,00
R$29,00
R$29,00

R$38,00
R$44,00
R$38,00
R$38,00
R$38,00
R$38,00
R$64,00
R$79,00
R$230,00
R$230,00

R$39,00

R$39,00

R$27,00
R$35,00
R$27,00
R$35,00
R$35,00
R$35,00
R$27,00
R$27,00

R$26,00
R$26,00
R$31,00
R$38,00
R$65,00
R$25,00

R$74,00
R$105,00

R$39,00 R$22,00

R$22,00
R$26,00

R$30,00
R$25,00

R$20,00
R$22,00

R$28,00
R$32,00
R$32,00
R$37,00

R$28,00
R$28,00

R$28,00

R$24,00
R$24,00
R$29,00
R$29,00
R$19,00

R$31,00
R$31,00
R$31,00

R$35,00

R$34,00

R$38,00

R$9,00

R$9,00

R$10,00

R$10,00

R$15,00

R$25,00

R$14,00

R$20,00

R$22,00

R$32,00 R$22,00

R$22,00
R$34,00

R$36,00

Taxa de Rolha Vinhos/Espumantes R$80,00+10%/Taxa de Rolha Whisky e destilados R$100,00+10% / Cervejas R$8,00+10%;
Wines/Sparkling corkage fee R$80,00+10%/ Whiskey and distilled drinks corkage fee R$100,00+10% / Beers R$8,00+10%;
Todos os nossos alimentos podem conter traços de glúten;  / All our foods may contain traces of gluten;
Taxa de serviço cobrada conforme acordo coletivo entre o hotel e o Sindicato (SECHOSC);
Prices will be increased by a 10% service fee as per the collective agreement between the Hotel and the Union (SECHOSC);
Nossa cozinha e dependências estão franqueadas à visitação; / Our kitchen and its dependencies are open to the public;
PROCON-DF: 151/ Vigilância Sanitária (DIVISA-DF): 160 / Núcleo de Defesa do Consumidor: (61) 2196-4402;

SE BEBER, NÃO DIRIJA. / DON’T DRINK AND DRIVE.

Rabo de Galo 
(Cachaça, Cynar, vermute, limão)
Cachaça, Cynar, vermouth, lime
Caipi Sakê (Sakê, limão, açúcar)
Sake, lime, sugar
Moscow Mule 
(Vodka, suco de limão, 
xarope de açúcar, 
espuma de gengibre)
Vodka, lime juice, sugar syrup, 
ginger foam
Sex on the Beach 
(Vodka, licor de pêssego, 
suco de laranja, grenadine)
Vodka, peach liqueur, orange juice, 
grenadine
Aperol Spritz 
(Aperol, água com gás, 
espumante, laranja)
Aperol, sparkling water, 
sparkling wine, orange                                                                  
Gin Tônica Tanqueray | Beefeater | 
Bombay (Gin com tônica)
Gin, tonic
Gin Tropical (Tanqueray 
| Beefeater | Bombay gin, 
Red Bull (Tropical))
Tanqueray | Beefeater | 
Bombay gin, Red Bull (Tropical)
Fitzgerald (Gin Tanqueray, 
suco de limão siciliano, 
xarope de açúcar e bitter angostura)
Tanqueray gin, lemon juice, 
simple syrup and angostura bitter 

Negroni (Gin, Campari, 
vermute tinto, laranja)
Gin, Campari, red vermouth, orange
Dry Martini 
(Gin, vermute seco, azeitona)
Gin, dry vermouth, olives
Cuba Libre (Rum e Coca-Cola)
Rum and Coke
Mojito (Rum, limão, açúcar, 
hortelã, água com gás)
Rum, lime, sugar, 
mint and sparkling water
Piña Colada (Rum, leite de coco, 
leite condensado, suco de abacaxi)
Rum, coconut milk, 
condensed milk, pineapple juice

Manhattan (Vermute, Bourbon, 
bitter angostura, 
cereja marrasquino)
Vermouth, Bourbon, 
angostura bitter, 
marraschino cherry
Old Fashioned 
(Whisky, Angostura bitter, 
cereja, açúcar)
Whisky, Angostura bitters, 
cherry, sugar
Margarita 
(Tequila, Cointreau, 
suco de limão)
Tequila, Cointreau, lime juice
Bloody Mary 
(Vodka, suco de tomate, 
molho tabasco, molho inglês)
Vodka, tomato juice, tabasco, 
soy sauce
Carajillo 
(Café espresso, Licor 43)

(Amarula, café expresso, 
Whisky Bourbon, espuma de leite)
Amarula, espresso, bourbon, 
milk foam
Espresso Martini 
(Vodka, licor de café, 
café expresso)

Virgin Mary (Suco de tomate, 
suco de limão, 
molho tabasco, molho inglês)
Tomato juice, lime juice, tabasco, 
soy sauce
Limonada de Gengibre e Hibisco
(Suco de limão, gengibre, 
xarope de hibisco)
Lime juice, ginger, hibiscus syrup

 
  

Johnnie Walker Black R$42,00Label


